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Menu dégustation en 4 temps 76 €
Accord mets et alcools 45 €
Menu dégustation en 6 temps 98 €
Accord mets et alcools 60 €

Le chef Michaél Gamet, Joachim Beltrame en salle et leurs équipes vous convient a découvrir
notre identité a travers deux menus dégustations, congus pour mettre en avant les produits
saisonniers et les goUts tranchants, le tout accompagné d'accords mets et alcools soigneusement
sélectionnés.

Afin de pleinement profiter de cette expérience, merci de nous préciser toutes allergies et intolérances
alimentaires.

Mdche, restaurant créé par Vincent Geraud comme un lieu vivant en perpétuel mouvement basé sur la
curiosité et la saisonnalité, ot la cuisine du chef Michaél Gamet s'inspire de ses nombreux voyages et
découvertes passées. Une créativité ici centrée sur les accords, les assaisonnements et les condiments, au
service d’une cuisine de parti-pris portée par des techniques justes et des golits francs. En salle, Joachim
Beltrame, tant amoureux du vin que de la convivialité, prolonge d’une main de maitre la juste ponctuation
de cette expérience unique.

En cuisine : Michaél, Joseph, Allan, Marco, Ripon
En salle : Joachim, Cheick, Vincent

Fait Maison
Prix TTC et service compris
Origine des viandes bovines : France



